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MENU

VEGETARIANO

APERITIVOS FRIOS

BODAS 2022

HOTEL ELBA MADRID ALCALA ****

- Humus de calabaza asada con chips de verduras.

- Tosta de sobrasada de pimientos y cebolla caramelizada.
- Cucharilla de guacamole con sus nachos.

- Vasito de ceviche de shitake con crema de maiz.

APERITIVOS CALIENTES

- Croquetas de patatay brocoli.
- Gyozas de verduras con soja.
- Mini Burger vegetal.

- Brocheta de verduras asadas.

PRIMEROS PLATOS

- Ensalada de quinoa con frutas v vinagreta de pinones y sésamo.

- Carpaccio de remolacha con ajada de manzana verde y germinados.

SEGUNDOS PLATOS

- Crema de esparragos verdes con dados de tofu marinados.
- Crema de boniato con avellanas tostadas y crujiente de kale.

Sorbete de frutas al cava.

TERCEROS PLATOS

- Estofado de seitan con variado de setas.
- Salteado de heura con frutos secos y limén.

POSTRES

- Soufflé de mandarina.
- Chocolate en texturas.

BODEGA

- Vino Blanco Federico Paternina Verdejo - D.O Rueda.
- Vino Tinto Marqués del Atrio Crianza - D.O Rioja.

- Aguas Minerales, Refrescos, Cervezas.

- Cava Castellblanc Brut — D.0O. Cava.

BARRA LIBRE ELBA + DISCOTECA: 4 h.
RECENA: minisandwiches y pulguitas variadas

Precio por persona: 125.00€ (IVA incluido).
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