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SOPAS Y CREMAS
Consome de ave al brandy con guarnición de picatostes y arroz. 

Crema Almendras de invierno.

SELECCIÓN DE CRUDITÉS Y TOPING
Lechuga, tomate, cebolla, zanahoria, apio, puerro, brotes de soja, brotes alfalfa, pimientos 3 colores,

semillas de sésamo, chía, semillas de lino, semillas de calabaza y semillas de girasol.
Picatostes y atún.

SELECCIÓN DE QUESOS 
Queso Brie con arándanos, queso Bruguer a las cerveza, queso cabrales, queso al vino tinto, queso de tetilla, queso con 

pesto rojo y pesto verde, queso con wasabi, queso de cabra, queso gouda plato con mostaza, queso gouda plato con 
hortigas acompañados de crackers, tostadas, grisines, mermeladas y salsa Branstone.

SELECCIÓN DE EMBUTIDOS
Cecina, salchichón de ciervo, chorizo de ciervo, salchichón de jabalí, chorizo y salchichón ibérico,

lomo embuchado, morcón, jamón ibérico selección.

ENCURTIDOS Y SALAZONES
Tomates confitados, aceitunas rellenas con queso, aceitunas verdes y negras, alcachofas picantes,

pepinillos agridulces, cebolletas, setas, anchoas, sardinas picantes, boquerones en vinagre.

MARISCOS Y AHUMADOS
langostinos, mejillones, navajas, cigalas, pulpo, mejillones en escabeche, salmón ahumado,

carbonero ahumado, bacalao ahumado, arenque marinado y salmón bellavista.

ESTACIÓN DE OSTRAS

ENSALADAS COMPUESTAS
Ensalada de Aguacate y salmón (rúcula, musclum de lechugas, queso pecorino y fresones).

Ensalada de calamar con setas Ika sansai. 
Ensalada de tofu, quinoa y edamame.

Ensalada de la huerta alemana (huevos, papas, aceitunas verdes, tomates, ajo, perejil y salchichas).
Ensalada con judías verdes (aros de cebolla roja, huevos cocidos, tomates cherries, vinagreta de cacahuetes).

ESPECIALES 
Balotin de ave relleno pavo y verduritas.

Pintada rellena de col y foie.
Langostinos con hilo de patatas. 

Lomo de cerdo mechado con frutos secos.
Pavo relleno de castañas y pasas. 

Paletilla de cochinillo relleno de setas. 
Mini peras.

Lichi.
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SELECCIÓN DE PATÉS
Pastel de pato con peras.

Paté de salmón.
Mousse de oca.

Paté al Roquefort.
Cúpula de bogavante al champagne.

RINCÓN DE SUSHI
Variedad de sushi y algas (wakame, kombu, spirulina) con salsas asiáticas.

SELECCIÓN DE CALIENTES

PESCADOS 
Lomo de dorada con costra de limón y jengibre.

Filete rodaballo con salasa americana.
Bacalao con falso rissoto de verduras. 

Vieras a la gallega.
Pampano (plancha).

Lubina (plancha).

CARNE 
Magret de pato con manzana al horno.

Codornices con salsa de naranja amarga y brandy. 
Cordero con especies Marroquíes.

Popieta de ternera con pavo y verduritas. 
Secreto ibérico (plancha).

Solomillo de ternera 4/5 (plancha).

ACOMPAÑAMIENTO 
Croquetas de espinacas y queso de cabra.

Papas fritas.
Cubo de zanahorias con patata.

Revuelto de setas y champiñones al ajillo.
Tempura de 8 verduras (pimientos de colores, zanahorias, cebollas, calabacines, brócoli y berenjenas).

Mini graten de patatas.
Atadito de espárragos con bacon.

PASTA Y ARROCES 
Agnolotti con langosota. 

Tortellini de ricota y espinacas.
Arroz con bogovantes.

Arroz blanco con pasas y piñones. 
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TRINCHE 
Cherne al vino blanco con almejas.

Pata de cerdo al horno. 

PARA VEGETARIANOS
Fondo de alcachofa con farsa espinacas y queso a la pimienta.

Timbal de calabaza. 
Bol de Quinoa y trigo cocido. 

PARA NIÑOS
Calamares a la roma.
Mini pizzas 4 quesos.

Filetes de pollo empanado. 

RINCÓN DE FRUTOS SECOS, MERMELADAS Y PANES DE SEMILLAS
FRUTOS SECOS: Dátiles, higos, uvas pasas, ciruelas, plátanos secos, papaya, piña, mango, deshidratados.

MERMELADAS: Higos, tomates, tuno, mango y naranja.

RINCÓN DE SALSAS
Salsa nata agria, cheezy, barbacoa, samurái, tártara, blue cheese, ali oli, rosa, soja, teriyaki, tabasco, perrins y dressing ranch.

POSTRES
Postres de Navidad y pastelitos variados.
Repostería local, nacional e internacional.

Troncos de Noé.
Fuentes de chocolate.

Muses.
Gelatinas.

Flan de huevo casero.
Rincón de Chucherías.

Frutas de estación. 

BODEGA
Vino Blanco: El Grifo Blanco Seco D.O. Lanzarote Variedad Malvasía. 

Vino Tinto: Rioja Bordon D.O. Rioja variedad Tempranillo y garnacha tinta.  
Cava: Freixenet Cordón Negro. 

Aguas Minerales, Refrescos y Cervezas.

PRECIO POR PERSONA: 110,00 € (IGIC incluido)
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