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SOPAS Y CREMAS
Crema de Marisco al Perfume de Albariño.

Crema de Champiñones con Nueces. 

SELECCIÓN DE ENSALADAS Y SEMILLAS
Lechuga, tomate, rúcula, brotes de soja, cebolla, zanahoria, col blanca, col roja,

pimientos de colores, picatostes, atún, semillas variadas, salsas frías.

SELECCIÓN DE EMBUTIDOS
Jamón serrano reserva bodega, salchichón y chorizo ibérico, morcón,

lomo embuchado, cabeza de lomo, mortadela, bresaola.

SELECCIÓN DE QUESOS
Queso cabrales, queso de tetilla, queso fresco, queso al pesto rojo, queso al pesto verde,

queso ahumado y semicurado, con acompañamiento de tostas, crackers, mermeladas y uvas.

SELECCIÓN DE ENCURTIDOS
Aceitunas verdes y negras, cebollitas, banderillas, aceitunas rellenas, tomates confitados,

alcachofas picantes, pepinillos y tomatitos cherries al tomillo y antipasti italiano.

SELECCIÓN DE PATÉS
Paté al Roquefort, pastel de cangrejo de río y foie gras,

pastel de corazón de bogavante y champagne y paté al Oporto.

ESTACIÓN DE MARISCOS Y AHUMADOS
Langostinos, mejillones, navajas, cigalas, nécoras, pulpo a la gallega, salmón ahumado,

atún ahumado, arenque al curry, arenque al tomate, boquerones en vinagre y sardinas picantes.

ESTACIÓN DE ENSALADAS COMPUESTAS
Ensalada Waldrof (Apio, Manzana, Nata y Nueces). 

Ensalada de Remolacha (zanahorias, huevos cocidos, Aceitunas verdes y Remolacha).
Ensalada árabe (trigo bulgur, tomates, hierbabuena, perejil y comino).

Ensalada de judías a la francesa (judías verdes planas, papas al vapor, huevos y aceitunas).
Ensalada de aguacate (queso, aceitunas negras, cebollas roja y tomate).

Ensalada de higos y anchoas (mézclum de lechugas, higos, queso fresco, maíz y anchoas).
Ensalada de Naranja y Fresones (Rucula, rabanillos, semillas de calabaza, naranja y fresones).
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ESPECIALES 
Roti de conejo con ciruelas.

Pularda rellenas con pasas, nueces y cebolla.
Pintada rellena con queso de cabra y manzana.

Pollo relleno con ibérico y pistacho.
Carpaccio de buey.

Tosta de miscuit con mini pera en almíbar.
Volauvent relleno de queso philadelpia y frutos secos.

Mini tortillas de espinacas.
Brochetas de cherry y perlas de mozzarella.

Canapés de tentación.
Mini brioche mar y montaña.
Piruletas de chocolate y foie.

SELECCIÓN DE CALIENTES

PESCADOS
Atadito de lubina rellena de langostinos. 

Vieras a la gallega. 
Bacalao Sobre lecho de algas. 

Rodaballo con salsa de cava y amejas.
Gambón (plancha).

Filete de atún (plancha).

CARNE
Magré de pato con salsa de frutos secos y miel.

Estofado de buey a la flamenca.
Cordorniz rellena de almendras.

Piruletas de pollo agridulce.
Popietas de pavo rellenas.

Solomillo de cerdo (plancha).
Entrecot de ternera (plancha).

ACOMPAÑAMIENTO 
Lingotes de verduritas con polenta al parmesano.

Papas fritas.
Croquetas de carabineros. 

Muselina de zanahoria al perfume de naranja.
Papas al horno.

Alcachofas con jamón.
Ataditos de judías y ataditos de zanahorias.

Somousa de vegetales.
Salteado otoñal (de brócoli, judías verdes, pimientos, y champiñones. 

Manzana asada al brandi con frutos secos. 
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PASTA Y ARROCES 
Arroz con carabineros, mejillones y almejas.
Tortellini 4 quesos con pesto a la genovesa.

Berenjena con queso parmesano y salsa italiana.
Arroz bio con setas y piñones. 

TRINCHE
Pavo de Navidad con las siguientes guarniciones: salsa de arándano, salsa graivy,
yorkshire pudding, coles de Bruselas y pasta de cebolla y salvia, carne de chorizo.

Pata de cordero con sala de menta.

POSTRES
Tronco de Noel.

Vasito de Frutas. 
Seleccion de frutas variadas naturales y al corte.

Trufas de Chocolate. 
Mousses chocolate con almendras.

Flan de chocolate.
Surtido de Tartas.  

Fuente de Chocolate.
Golosinas.

Mesa Navideña de Turrones, Polvorones y Delicias de Navidad.

BODEGA
 Vino  Blanco: Federico Paternina Verdejo D.O. Rueda.

Vino Tinto: Paternina Monte Haro 100% Tempranillo D.O. Rioja. 
Cava: Freixenet Cordon Negro.

Aguas Minerales, Refrescos y Cerveza.

PRECIO POR PERSONA: 70,00 € (IGIC incluido)
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