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COCKTAIL DE BIENVENIDA
(30 minutos)

Foie micuit, chocolate y maracuyá.
Salmorejo de Mora azul, langostinos y hierba buena.

Gyoza de pato, naranja y Amontillado.
Zamburiña con buerre blanc de cilantro tostado.

Brioche, presa ibérica y manzana asada.
Croquetas de camarones y alioli de palo cortao.

***
ENTRANTE

Canelón de langostinos, suquet de cigalas y caña de limón.

PESCADO
Pargo asado, boniato y crema de soja.

GRANIZADO
Daikiri de frambuesa.

CARNE
Solomillo de ternera con estofado de ajetes, hongos y amaretto.

POSTRE
Chocolate y pistacho.

***
BODEGA

Agua mineral, refrescos y cerveza.
Vino Blanco D.O Navarra Gran Feudo Chardonay.
Vino tinto D.O Rioja Marqués de Vargas Reserva.

Cava Freixenet Brut Barroco D.O Cava.
Café e infusiones.

GRAN CENA GALA Y COTILLÓN: 221 €

Barra libre y música en vivo hasta las 05.00h.

CENA DE GALA
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