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COCKTAIL DE BIENVENIDA

Conos surtidos y crujientes, de Foie y Mango y de Atún y Piquillo 
Mini Burrito de Chili con Carne

Empanadilla de Pisto
Enrollados crujientes de Queso Chédar y de Langostinos

Rollitos de Espinacas y Queso Peta
Croquetita de Rabo de Toro

Bocadito crujiente de Boletus
Dátiles con Bacon Horneados y crujientes.

BODEGA
Vino Blanco Monólogo DO Rueda.

Vino Tinto Monólogo Crianza DO Rioja.
Cervezas.
Refrescos.

Aguas Minerales.

hoteleselba.com
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MENÚ 1

COCKTAIL DE BIENVENIDA 

ENTRANTES PARA COMPARTIR EN MESA
Quesos de la Isla: el Almogrote, el Queso de Pajonales, el de Valsequillo, el de Corralillos…

Papitas bien arrugadas con el mojo rojo.
 Tacos de Pulpo con gambones al ajillo.

***
Solomillo de Cerdo sobre Puré de papas infusionado con Jamón Ibérico,

Milhojas de Verduras asadas y Salsa de Ciruelas.

POSTRE
Gazpachuelo de Maracuyá con Sorbete, Frutas sangrantes caramelizadas y Chocolate blanco.

Surtido Navideño.

BODEGA
Vino Blanco Monólogo DO Rueda.

Vino Tinto Monólogo Crianza DO Rioja.
Cervezas.
Refrescos.

Aguas Minerales. 
Cava Freixenet Blanc de Blancs (Brut Nature) D.O Cava.

Café e Infusiones.

PRECIO POR PERSONA: 46,00 € (IGIC incluido)

hoteleselba.com
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MENÚ 2

COCKTAIL DE BIENVENIDA 

ENTRANTES PARA COMPARTIR EN MESA
Quesos de la Isla: Almogrote, Queso de Pajonales, de Valsequillo, de Corralillos…

Ensaladilla rusa de Batata dulce con Langostino Crujiente.
Papitas bien arrugadas con el mojo rojo.

Croquetas de la casa con All i Oli.

***
Taco de Bacalao cocinado a baja temperatura, caldo de Ostras con Huevas y la Vieira.

POSTRE
Bizcocho de Dátiles desmigajado con Ragú de Frutos rojos y Limón helado.

Surtido Navideño.

BODEGA
Vino Blanco Monólogo DO Rueda.

Vino Tinto Monólogo Crianza DO Rioja.
Cervezas.
Refrescos.

Aguas Minerales. 
Cava Freixenet Blanc de Blancs (Brut Nature) D.O Cava.

Café e Infusiones.

PRECIO POR PERSONA: 51,00 € (IGIC incluido)

hoteleselba.com
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MENÚ 3

COCKTAIL DE BIENVENIDA

Carpaccio de Ternera de con Escamas de Queso duro de La Vega de San Mateo
y ensalada de Hojas y Brotes frescos.

***
Lomo de Salmón con salsa de Ostras y algunos vivos…

***
Limón helado con Hierba huerto.

***
Cochinillo confitado, prensado y crujiente…puré de Reineta y Boletus.

POSTRE
Espuma de Mango, sopa Almendras y Chocolate blanco… Crema helada de Vainilla

Surtido Navideño.

BODEGA
Vino Blanco Monólogo DO Rueda.

Vino Tinto Monólogo Crianza DO Rioja.
Cervezas.
Refrescos.

Aguas Minerales. 
Cava Freixenet Blanc de Blancs (Brut Nature) D.O Cava.

Café e Infusiones.

PRECIO POR PERSONA: 57,00 € (IGIC incluido)

hoteleselba.com
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MENÚ 4

COCKTAIL DE BIENVENIDA 

Sinfonía de Tomates en Texturas, el Queso, la vinagreta de manzana,
emulsión de Oliva y Mostaza con Virutas de jamón ibérico y micromezclum de brotes frescos.

***
Merluza del Cantábrico en salsa Verde.

***
Mojito de Mandarina y Lima.

***
Solomillo de Ternera con su jugo, el Foie micuit, puré de Manzana y Boletus salteados a la Manteca.

POSTRE
Sobre tierra de Cacao, el Coulant de Chocolate y la crema helada de Vainilla.

Surtido Navideño.

BODEGA
Vino Blanco El Grifo D.O Lanzarote.

 Vino Tinto Bordón Crianza D.O Rioja.
Cervezas.
Refrescos.

Aguas Minerales. 
Cava Freixenet Blanc de Blancs (Brut Nature) D.O Cava.

Café e Infusiones.

PRECIO POR PERSONA: 62,00 € (IGIC incluido)

hoteleselba.com



OTROS SERVICIOS

BARRA LIBRE
- Dos horas de Barra Libre: 23,00 €/persona.
- Hora extra: 11,00 €/persona.
- Dos horas de Barra Libre con bebidas premium: 33,00 €/persona.
- Hora extra: 13,00 €/persona.

SERVICIOS EXTERNOS
Contactos para la contratación de: Grupos musicales, DJ´s, Fotografía…

MENÚS ESPECIALES
Podemos ofrecerle Menús especiales en caso de invitados con dietas específicas: vegetarianos, diabéticos, hipertensos, 
etc (previa solicitud).

SERVICIOS INCLUIDOS
- Utilización del salón en exclusiva.
- Minutas personalizadas.
- Protocolo de Mesas.
- Cubre sillas y Lazadas.
- Decoración Navideña en el salón.

OFERTA DE ALOJAMIENTO
Descuentos del 10% en todo tipo de habitaciones en régimen de alojamiento y desayuno.

BONOS REGALO
- Para celebraciones entre 10 y 20 comensales: Cena para 2 personas en nuestro Restaurante “El Lagar”.
- Para celebraciones de más de 20 comensales: Estancia de un fin de semana para 2 personas en régimen de alojamiento  
 y desayuno.



Adva. del Atlántico, 353 – 35110 Vecindario, Santa Lucía. Gran Canaria
T. (+34) 928 724 300 | vecindario.recepcion@hoteleselba.com | www.hoteleselba.com


