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IL MENU COMPRENDE
• Buffet di insalate.
• Piatto principale à la carta.
• Dessert (1 da scegliere).
• Vino della casa rosso, bianco o rosa (1 bottiglia / tavola).

* In caso di allergia alimentare, consultare il cameriere.
* Clienti senza invito: prezzo cena € 30 / persona (sconto TI e MP 50%).
* Bevanda non inclusa nella mezza pensione.

///////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////

BUFFET DEGLI ANTIPASTI 
• Carpaccio di manzo: con scaglie di parmigiano, spicchi di pompelmo, olio extra vergine d'oliva, sale, pepe e basilico.
• Insalata Caprese: pomodoro, mozzarella  fior di latte, crema di basilico, olio, sale e pepe.
• Insalata Nonna: mix di lattughe, pomodori secchi, scaglie di parmigiano, tonno, peperoni arrostiti e olive calabresi.
• Antipasto di verdure: cipolline borettane, melanzane, pomodori secchi.
• Antipasto di cozze: con verdure, aglio, olio extra vergine d'oliva, pomodoro, peperoncino.
• Il buffet delle insalate: lattuga, pomodoro, tonno, cipolla, mais, olive nere, olive verdi, barbabietole, scaglie di   
 parmigiano.

I TAGLIERI DEI FORMAGGI E DEGLI IMBOTTITI
• Provolone, Taleggio, Gorgonzola, Asiago, Parmigiano.
• Prosciutto di Parma, mortadella, bresaola, coppa, salame di Milano, speck.

FOCACCIA
• Classica: aglio, rosmarino.
• Marinara: pomodoro, rosmarino e aglio.

ZUPPE
• Zuppa di pomodoro con olio profumato al basilico.
• Crema di zucchine con ricotta affumicata e croccanti di pane.

PASTA
Scegli la pasta che vuoi:
• Spaghetti.
• Tagliatelle.
• Tagliolini.
• Penne.
• Fusilli.
• Ravioli di spinaci e formaggio.
• Farfalle.
• Gnocchi.

E condiscila con le nostre salse:
• Bolognese: carne, pomodoro.
• Napoletana: pomodoro e basilico.
• Carbonara: pancetta, tuorlo d'uovo, parmigiano.
• Pesto: basilico, pinoli, parmigiano, aglio, olio.
• Arrabbiata: aglio, peperoncino, pomodoro.
• Alfredo: panna, parmigiano.
• Verdura: zucchine, pomodoro fresco e basilico.

I NOSTRI PIATTI SPECIALI
• Ravioli valdostani Con salsa di gamberi, crema di zucca e Gorgonzola.
• Lasagna Di Carne.

RISOTTI
• Funghi Porcini, asparagi verdi e tartufo.
• Frutti di Mare.

PESCE
• Filetto di merluzzo cotto a bassa temperatura con limone, timo e aglio.
• Filetto di Dentice in crosta alla malvasia vulcanica.
• Branzino alla griglia con il suo guazzetto.

Tutti i nostri pesci saranno serviti con sformato di patate, funghi trifolati e pure di cavolfiore arrostita.

CARNE
• Rolle di Pollo (petto di pollo campestre croccante ripieno di spinaci e formaggio affumicato).
• Sformatino di Maialino cotto a bassa temperatura con salsa di vino rosso.
• Filetto di maiale al Gorgonzola. 

Tutte le nostre carni sono servite con purè di tubercoli, verdure delle Canarie e scalogni stufati.

VEGETARIANO
• Rotolo di melanzane: ripieno di ricotta speziata e frutta secca, gratinato.
• Provolone fuso: con verdure e pomodori alla provenzale.

PIZZE
• Margherita: mozzarella e pomodoro.
• Prosciutto: mozzarella, pomodoro, prosciutto cotto.
• Napoletana: mozzarella, pomodoro, olive, acciughe, capperi.
• Diavola: mozzarella, pomodoro, salame piccante.
• Quattro stagioni: mozzarella, pomodoro, funghi, prosciutto cotto, carciofini, tonno.
• Mare e Monti: mozzarella, pomodoro, gamberi, cozze, funghi.
• Parmigiana: mozzarella, pomodoro, prosciutto di Parma e scaglie di parmigiano.
• Calzone: mozzarella, pomodoro, prosciutto cotto e funghi.
• Quattro formaggi: mozzarella, gorgonzola, provolone e taleggio.
• Tonno e cipolla: mozzarella, pomodoro, tonno e cipolla.
• Vegetariana: mozzarella, pomodoro e verdure miste.
• Funghi: mozzarella, pomodoro, funghi.

IL DOLCE FINALE
• Il nostro tiramisù.
• Crema al limone con meringa italiana e crumble di frutti secchi.
• Panna Cotta alla Fragola e Rabarbaro.
• Gianduia e cioccolato nero in testura, cuore di frutti rossi e biscotto croccante.
• Peccato di cioccolato bianco con praliné di nocciole.
• Gelato Tradizionale.
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