
Restaurante

italianotemático

Avda. Las Marismas, 3. 35610. Antigua. Fuerteventura
T. (+34) 928 160 326 | carlota.reservas@hoteleselba.com

www.hoteleselba.com



EL MENÚ INCLUYE
• Buffet de ensalada.
• Plato principal a la carta (1 a elegir).
• Postre (1 a elegir).
• Vino tinto, blanco o rosado de la casa (1 botella/mesa).

* En caso de padecer alguna alergia alimentaria, consulte a su camarero.
* Clientes sin invitación: Precio de la cena 30€/persona (TI y MP 50% dto.).
* Bebida no incluída en Media Pensión.

///////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////

BUFFET DE ANTIPASTI 
• Carpaccio de ternera: lascas de Parmesano, gajo de pomelo, aceite de oliva, sal, pimienta y albahaca.
• Ensalada Caprese: tomate, queso Mozzarella Fior di Latte, crema de albahaca, aceite, sal y pimienta.
• Ensalada Nonna: mézclum de lechugas, tomate seco, láminas de queso Parmesano, atún, pimientos asados
 y aceitunas calabresas.
• Antipasti de verduras: cipolline borettane, berenjena, tomate secos.
• Antipasti de mejillones: verdura, ajo, aceite de oliva, tomate, guindilla.
• Selección de brotes, lechugas y crudités: lechugas, tomate, atún, cebolla, maíz, olivas negras, olivas verdes,   
 remolacha, láminas de queso Parmesano.

LAS TABLAS DE QUESOS Y EMBUTIDOS
• Provolone, Taleggio, Gorgonzola, Asiago, Parmigiano.
• Prosciutto di Parma, mortadela, bresaola, coppa, salami Milano, speck.

FOCACCIA
• Clásica: ajo, romero.
• “Marinara”: tomate, romero y ajo.

SOPA
• Sopa de tomate y aceite de albahaca.
• Crema de calabacín con queso Ricotta ahumada y chips de pan.

PASTA
Escoja la pasta que desée:
• Spaghetti.
• Tagliatelle.
• Tagliolini.
• Penne.
• Fusilli.
• Ravioli de espinacas y queso.
• Farfalle.
• Gnocchi.

Y acompáñela con nuestras salsas:
• Bolognese: carne, tomate.
• Napolitana: tomate y albahaca.
• Carbonara: bacon, yema de huevo, parmesano.
• Pesto: albahaca, piñones, parmesano, ajo, aceite.
• Arrabbiata: ajo, guindilla, tomate.
• Alfredo: nata, parmesano.
• Verdura: calabacín, tomate fresco y albahaca.

NUESTROS PLATOS ESPECIALES
• Raviolo Valdostano con salsa de langostinos, cremoso de calabaza y Gorgonzola.
• Lasaña de carne.

RISOTTI
• Funghi porcini, espárragos verdes y trufa.
• Frutti di mare.

PESCADO
• Lomo de bacalao confitado con tomillo limón y ajo.
• Suprema de pargo a la malvasía volcánica.
• Lubina de la lonja en su jugo.

Todo nuestro pescado se servirá con tarrina de patatas, setas escabechadas y puré de coliflor tostado.

CARNE
• Rolle di Pollo (pechuga de pollo de corral empanada en panko rellena de espinaca y queso ahumado).
• Cochinillo bañado con salsa de vino tinto.
• Solomillo de cerdo al Gorgonzola. 

Todas nuestras carnes se sirven con puré de tubérculos, verduritas de Canarias y chalotas blanqueadas

VEGETARIANO
• Rollito de berenjena: relleno de ricotta especiada, frutos secos y gratinado.
• Provolone fundido a la piedra: con verdura provenzal y tomate.

PIZZA
• Margherita: queso mozzarella y tomate.
• Prosciutto: queso mozzarella, tomate, jamón york y orégano.
• Napoletana: queso mozzarella, tomate, aceituna, anchoas y alcaparras.
• Diavola: queso mozzarella, tomate y salami picante.
• Quattro stagioni: queso mozzarella, tomate, champiñones, jamón york, alcachofas y atún.
• Mare e Monti: queso mozzarella, tomate, langostinos, mejillones y setas.
• Parmigiana: queso mozzarella, tomate, jamón de Parma y láminas de queso parmesano.
• Calzone: queso mozzarella, tomate, jamón york y champiñones.
• Quattro formaggi: queso mozzarella, gorgonzola, provolone y taleggio.
• Tonno e cipolla: queso mozzarella, tomate, atún y cebolla.
• Vegetariana: queso mozzarella, tomate y verduras mixtas.
• Funghi: queso mozzarella, tomate y champiñones.

EL DULCE FINAL
• Nuestro Tiramisú.
• Crema de limón con merengue italiano y crumble de frutos secos.
• Panna cotta de fresa y ruibarbo.
• Gianduja y chocolate  en textura, corazón de frutos rojos y galleta crujientes.
• Pecado de chocolate blanco con praliné.
• Helados tradicionales.
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