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AUF DER SPEISEKARTE STEHEN
• Salatbuffet.
• Hauptgericht (1 zu wählen).
• Dessert (1 zu wählen).
• Rotwein, Weißwein oder Roséwein des Hauses (1 Flasche/Tabelle).

* Wenn Sie unter Lebensmittelallergien leiden, fragen Sie Ihren Kellner. 
* Gäste ohne Reservierung oder welche eingeladen werden von ausserhalb: Abendessen Preis 30 €/Person
 (All inclusive und MP 50% Ermäßigung).
* Getränke nicht in der Halbpension inbegriffen.

///////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////////

ANTIPASTI BUFFET 
• Carpaccio vom Kalb: mit Parmesanflocken, Grapefruitfilets, Olivenöl, Salz, Pfeffer und Basilikum.
• Salat Caprese: Tomaten, Mozzarella, Basilikumcreme, Öl, Salz und Pfeffer.
• Salat Nonna: Salatmischung, getrocknete Tomaten, Parmesankäseblätter, Thunfisch, geröstete Paprika und   
 Oliven aus Kalabrien.
• Antipasti aus Gemüse: Cipolline Borettane, Auberginen, getrockneten Tomaten.
• Antipasto Miesmuscheln: mit Gemüse, Knoblauch, Olivenöl, Tomaten, Chili.
• Auswahl an Sprossen, Salat und Rohkost: Salat, Tomate, Thunfisch, Zwiebel, Mais, schwarze Oliven, grüne   
 Oliven, Parmesankäse-Rübenscheiben.

KÄSEPLATTE UND VERSCHIEDENE WURSTSORTEN
• Provolone, Taleggio, Gorgonzola, Asiago, Parmigiano.
• Parmaschinken, Mortadella, Bresaola, Coppa, Salami milano, Speck.

FOCACCIA
• Klassisch: mit  Knoblauch und Rosmarin.
• ”Marinara”: mit Tomaten, Rosmarin und Knoblauch.

SUPPEN
• Tomatensuppe mit Basilikumöl.
• Zucchinicreme mit geräuchertem Ricotta und Brotchips.

PASTA
Wählen Sie die gewünschte Pasta:
• Spaghetti.
• Tagliatelle.
• Tagliolini.
• Penne.
• Fusilli.
• Spinat-Käse-Ravioli.
• Farfalle.
• Gnocchi.

Und begleiten Sie sie mit der Sosse welche Sie wünschen:
• Bolognese: Fleisch, Tomaten.
• Neapolitaner: Tomate und Basilikum.
• Carbonara: Speck, Eigelb, Parmesan.
• Pesto: Basilikum, Pinienkerne, Parmesan, Knoblauch, Öl.
• Arrabbiata: Knoblauch, Chili, Tomate.
• Alfredo: Sahne, Parmesan.
• Gemüse: Zucchini, frische Tomaten und Basilikum.

UNSERE BESONDEREN GERICHTE
• Ravioli mit Garnelensauce, cremigem Kürbis und Gorgonzola.
• Fleisch-Lasagne nach klassicher Art.

RISOTTI
• Pilzrisotto mit grünem Spargel und Trüffel.
• Frutti di Mare – Risotto mit Meeresfrüchten.

FISCH
• Kabeljaufilet mit Zitronen-Knoblauch-Thymian-Sosse.
• Kanarischer Fisch in Malvasiasosse.
• Gegrillter Wolfsbarsch im eigenen Sud.

Alle unsere Fische werden mit Kartoffeln, eingelegten Pilzen und geröstetem Blumenkohlpüree serviert.

FLEISCHGERICHTE
• Rolle di Pollo (Hähnchenbrust paniert gefüllt mit Spinat und geräuchertem Käse).
• Spanferkel in Rotweinsauce gebadet.
• Schweinefilet mit Gorgonzola. 

All unser Fleisch wird mit Knollenbrei, kanarischem Gemüse und gebleichten Schalotten serviert.

VEGETARISCHES
• Auberginenrolle: würzige Ricottafüllung und getrocknete Früchte, Gratin.
• Geschmolzener Provolone: mit provenzalischem Gemüse und Tomaten.

PIZZA
• Margherita: Mozzarella und Tomate.
• Schinken: Mozzarella, Tomaten, Schinken und Oregano.
• Napoletana: Mozzarella, Tomaten, Oliven, Sardellen, Kapern.
• Diavola: Mozzarella, Tomate, würzige Salami.
• Quattro Stagioni: Mozzarella, Tomaten, Champignons, Schinken und Artischocken, Thunfisch.
• Mare e Monti: Mozzarella, Tomaten, Garnelen, Muscheln, Pilze.
• Parmigiana: Mozzarella, Tomaten, Parmaschinken und Parmesankäse-Scheiben.
• Calzone: Mozzarella, Tomaten, Schinken und Champignons.
• Quattro Formaggi: Mozzarella, Gorgonzola, Provolone und Taleggio.
• Tonno e Cipolla: Mozzarella, Tomate, Thunfisch und Zwiebel.
• Vegetarisch: Mozzarella, Tomaten und Gemüse.
• Funghi: Mozzarella, Tomaten, Pilze.

SÜSSES
• Unser Tiramisu.
• Zitronencreme mit italienischem Baiser und Nüssen.
• Erdbeer-Rhabarber-Pannacotta.
• Giandujaschokolade mit einem Herz aus roten Früchten und knusprigem Keks.
• Sünde aus weißer Schokolade mit Praline.
• Traditionelles Eis.
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