


AUF DER SPEISEKARTE STEHEN

» Salatbuffet.

» Hauptgericht (1 zu wahlen).

» Dessert (1 zu wahlen).

» Rotwein, WeiBwein oder Roséwein des Hauses (1 Flasche/Tabelle).

* Wenn Sie unter Lebensmittelallergien leiden, fragen Sie Ihren Kellner.

* Gaste ohne Reservierung oder welche eingeladen werden von ausserhalb: Abendessen Preis 30 €/Person
(All inclusive und MP 50% Ermaligung).

* Getranke nicht in der Halbpension inbegriffen.

VORSPEISENBUFFET

» Nizzasalat: Eier, schwarze Oliven, Tomaten, Thunfisch, Sardellen, Salat, Gruyere-Kase, Senf-Vinaigrette.

» Brasserie Salat: Spinat, Ziegenkase, Nuss-Honig-Palmen-Vinaigrette.

» Auswahl an Pasteten und Toast: mit Ganseleberpastete, Pastete nach Ardennen-Art, Entenpastete,
Gemusepastete.

» Quiche Lorraine: mit gewurzter Kasecreme.

» Bio-Tomatensalat, rote Zwiebel, Frischkase: gewurzt mit Sherryessig und Olivenal.

» Auswahl an Sprossen, Salat und Rohkostgemdiise.

KASEPLATTE UND WURSTVARIANTEN

» Brie, Ziegenkase, Blauschimmelkase, Kanarischer Kase.
» |berische Lende, iberische Salami, iberischer Schinken und iberische Wurst.

UNSER BROTBUFFET

SUPPEN

» Zwiebelsuppe: mit karamellisierten Zwiebeln und Kasecroutons.
» Vichyssoise: mit geschmortem Lauch.

FISCH VOM GRILL
» Fischfilet von der Insel.

» Steinbuttlendchen.

» Lachs.

Alle unsere Fische werden mit kanarischen Kartoffeln, gerostetem Josper-Gemtse
mit Knoblauch-Thymiangeschmack und Schnittlauch-Velouté
mit Malvasia-Wein serviert.
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FLEISCH AUS UNSEREM JOSPER BARBECUEGRILL
» Kalbssteak.

» |berisches Steak vom Schwein.

» Hahnchenbrust.

» Baby-Spareribs, gewlrzt mit Jack Daniels und BBQ-Sauce.

» Black Angus Burger 200gr.

» Lamm.

» Gegrillte Wirstchen.

» Gegrilltes gemischtes Fleischsortiment (Min. 2 Personen).

» T-bone Steak (Min. 2 Personen).

Alle unsere Fleischgerichte werden mit Zimt-StRkartoffelplree, gerostetem Gemuse von Josper, gegrillten Maiskolben
und Apfelkompott serviert

UNSERE VEGETARISCHE ECKE

» Gefiillte Crépes mit Champignons und gerauchertem Kase.

» Tagliolini mit Tomaten, Basilikum und Krauterol.

» Eier mit Triffeln nach Lanzarote Art: gerostete Paprika, Tomaten, Eier, Truffelcreme.
» Sojaburger mit gebratenem Gemise und Pommes frites.

DESSERTS

» Créme Brilée.

» Schokoladenfondant mit Vanilleeis.

» Kasekuchen mit Brombeersauce aus Lanzarote.

» Tarte Tatin mit Sahne und bayrischer Cremesauce.
» Zitronensorbet.

» Gemischtes Eis.
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