
HORARIO: de 13.00 a 16.00h. y de 20.00 a 00.00h. | TEL. RESERVAS: 928  724 300 (Extensión 518)
Avd. del Atlántico, 353 | 35110 Vecindario | Santa Lucía. Las Palmas

RESTAURANTE EL LAGAR
DESCUBRA NUESTRA NUEVA CARTA ELABORADA POR EL CHEF JUAN ALEMÁN

LACTOSAPESCADOHUEVODIÓXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS MOLUSCOS GLUTEN ALTRAMUCES

PARA PICAR ALGO DE ENTRADA: ALGUNOS PLATOS FRÍOS Y OTROS CALIENTES, 

UNOS MÁS TRADICIONALES Y OTROS ALGO MÁS… P.V.P.

Papitas bien arrugadas con el mojo rojo ......................................................................................... 9.00 €

Quesos de la isla: de Pajonales, de Valsequillo, de Corralillos ....................................................  18.00 €

Las croquetitas del chef con all i oli ..............................................................................................  15.00 €

Huevo escalfado con jamón Ibérico, puré, shiitake y aceite de trufa.........................................  16.00 €

Las tres tapas: el foie micuit, el queso de aquí y el jamón Ibérico ............................................  19.00 €

Setas salteadas al ajillo y en su jugo, jamón Ibérico, puré de papas y huevo pasado ............  18.00 €

Crema del día ..................................................................................................................................... 7.00 €

DEL MAR Y LA MONTAÑA

Solomillo de ternera floral, con hígado de pato y texturas de la papa ......................................  20.00 €

Carrilleras de cerdo Ibérico, ajo negro y grosella .........................................................................  18.00 €

Cochinillo confitado, prensado y crujiente,  con puré de reineta y boletus......................................  19.00 €

Pulpo asado con lentejas ecológicas estofadas y all i oli............................................................  18.00 €

Taco de salmón asado con fideua de mariscos diferente...........................................................  17.00 €

Bacalao cocinado a baja temperatura y almendrado, cremoso de setas de la temporada y  

mini ensalada verde de brotes con escamas de sal y pimienta ................................................  19.00 €

NUESTRO SURTIDO DE POSTRES CASEROS

Bizcocho de ciruelas, sorbete de frutos rojos y más rojos ............................................................ 6.00 €

Sobre tierra de cacao, coulant de chocolate y helado de caramelo y menta .............................. 6.00 €

Sopa de chocolate texturizada, con parfait de café y espuma de leche ...................................... 6.00 €

Queso, coco y helado de miel y nueces; esto es una tarta ............................................................ 6.00 €

IGIC incluido


